
Время занятий: 10:00 – 14:00, включая перерыв 15 мин.                                                                           
понедельник, вторник, среда, четверг, пятница 
Форма занятий: лекции, практические занятия 
Период обучения: 16.09.24 г. – 22.11.24 г. 
Объём программы: 50 лекций (250 академических часов) 
 

16 сентября Органолептика вина Рассадкин А. 
17 сентября Основы виноградарства Рассадкин А. 
18 сентября Технологии производства вина  Рассадкин А. 
19 сентября Сервис вина в ресторане Тонкова М. 
20 сентября Этикетка вина и источники информации Рассадкин А. 
21 сентября 

  

22 сентября 
  

23 сентября Франция. Вводная лекция + Эльзас Рассадкин А. 
24 сентября Франция. Бургундия Рассадкин А. 
25 сентября Франция. Бургундия Рассадкин А. 
26 сентября Франция. Бургундия Рассадкин А. 
27 сентября Франция. Бордо Рассадкин А. 
28 сентября 

  

29 сентября 
  

30 сентября Франция. Бордо Рассадкин А. 
1 октября Франция. Шампань Александрова О. 
2 октября Франция. Луара Шамов Е. 
3 октября Франция. Рона Шамов Е. 
4 октября Франция. Юг Шамов Е. 
5 октября 

  

6 октября 
  

7 октября Франция. Прочие регионы + Семинар Новичихина И 
8 октября Италия. Вводная лекция + Трентино – Альто-Адидже Новичихина И. 
9 октября Италия. Венето Новичихина И. 

10 октября Италия. Северные регионы Новичихина И. 
11 октября Италия. Пьемонт Новичихина И. 
12 октября 

  

13 октября 
  

14 октября Италия. Центр Новичихина И. 
15 октября Италия. Тоскана Новичихина И. 
16 октября Италия. Южные регионы Новичихина И. 
17 октября Италия. Острова Новичихина И. 
18 октября Италия. Семинар Новичихина И. 
19 октября 

  

20 октября 
  

21 октября Германия Тонкова М. 
22 октября Германия  Тонкова М. 
23 октября Австрия Тонкова М. 
24 октября Австрия и Венгрия Тонкова М. 
25 октября Вина России  Тонкова М. 
26 октября 

  

27 октября 
  

28 октября Вина России + Юридические аспекты работы с вином Тонкова М. 
29 октября Испания  Новичихина И. 
30 октября Испания  Новичихина И. 
31 октября Испания  Новичихина И. 



1 ноября Португалия Новичихина И. 
2 ноября Грузия Халикова Р 
3 ноября 

  

4 ноября 
  

5 ноября Армения Халикова Р 
6 ноября Прочие страны Европы + Семинар Тонкова М. 
7 ноября Чили + Аргентина Тонкова М. 
8 ноября ЮАР Тонкова М. 
9 ноября 

  

10 ноября 
  

11 ноября США Тонкова М. 
12 ноября Австралия Тонкова М. 
13 ноября Новая Зеландия + Семинар Тонкова М. 
14 ноября Пиво Дунаев А. 
15 ноября Саке Набоков А. 
16 ноября 

  

17 ноября 
  

18 ноября Крепкие спиртные напитки. Вводная лекция Шаламов Г. 
19 ноября Крепкие спиртные напитки. Виски Шаламов Г. 
20 ноября Крепкие спиртные напитки. Бренди Шаламов Г. 
21 ноября Крепкие спиртные напитки. Агава и тростник Шаламов Г. 
22 ноября Выпускной экзамен. Вручение Дипломов Рассадкин А. 

 
Администрация АНО «Энотрия СПб» оставляет за собой право: 
 
1. Корректировать график занятий 
2. Вносить изменения в тематический план занятий, не касаясь основных тем курса (виноделие Франции, виноделие 
Италии, виноделие Испании, виноделие стран Нового Света) 
3. Осуществлять замену преподавателей 


